
 

 
 
 

 
 
 
 

 
 
 
 

 



 
 

 

CARTIZZE 
VALDOBBIADENE SUPERIORE DI CARTIZZE D.O.C.G. 

DRY 

 

 

 

 

 

Veneto, Valdobbiadene 

300 metri s.l.m. 

 

 

 
 

Giallo paglierino, dal perlage 

vivace, persistente e sottile 
 

 

 

Glera 85%, Chardonnay 15% 

 

 
 

 

I suoli rocciosi in 

profondità e friabili in 

superficie donano all’uva 

una spiccata acidità, 

bilanciata dagli zuccheri 

naturali, preservati ed 

   esaltati dalla vendemmia 

eroica e rigorosamente 
 

   manuale 

 

 
 

 

 
 

 
                  0,75 lt 

                  11,5% vol.  

Le note di rose e glicini 

bianchi si uniscono a sentori 

di mela, pera e pesca, fino 

a toccare le sfumature 

aromatiche del timo, 

della frutta esotica e della 

pasticceria 
 

 

 
 

 

 

 

 
 

 

Ricco, intenso, pieno, 

in evoluzione. 

Un sorso che sorprende 

a ogni assaggio 
 

 

Gradazione zuccherina: 25 g/l  

Acidità totale: 5,6 g/l  


